MENU DU MARDI ET MERCREDI
Entrée + Plat : 25.-
Plat + Dessert : 25.-
Entrée + Plat + Dessert : 29.-

ENTREE
Tempura de crabe, sucrine croquante et

vinaigrette a I’estragon

PLAT
Coquillettes au jambon, vieux parmesan et

jus de volaille infusé a la liveche

DESSERT
Crémeux praliné, tuile croustillante et

noix de pécan

MENU “LES TRADITIONS DU JEUDI”
22.-
Pavé de saumon cuit a 'unilatérale a la
baloise, oignons frits, pommes vapeur et
jus corsé avec salade en entrée

MENU DU VENDREDI
22.-
Filets de perche meuniere,
frites maison, sauce tartare avec salade
verte en entrée

TOUS LES MIDIS
12 AU 15 MAI 2026
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