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S Depuis 1710, notre établissement est le refuge des @

11h-15h

BRUNCH E savourer de bons plats et lever son verre a La Rippe.

Tous les dimanches | Avec notre Chef Michael Pihet, nous allions tradition |
et modernité avec une cuisine qui va a I’essentiel : des

Buffet 4 38.- et oeufs 4 la carte z g’ b z ) Dplats simples mais gourmands, inspirés des recettes
%@ suisses et francaises. Laissez-vous tenter par les

hors boisson

bons vivants, un lieu oil l'on se retrouve pour discuter,

spécialités en cocotte, des plats mijotés qui évoquent

0 CHASSEr Ag

Domaine de la Diligence Z,
Luins, 2023 | 4
1dl

(£ COCKT4,

SPRITZ DU COIN

les festins d’autrefois, pour un véritable retour aux

< LIEU D’EPICURIEN DEPUIS 1710
G;C‘/D’ 3o saveurs authentiques et faites maison. )
La Rippe
POUR COMMENCER = 0020 LN
Velouté du moment | 12 Paté en crolte de I’Auberge | 19
Salade mélée, légumes du maraicher, pickles d’oignon rouge, vinaigrette Chou-fleur réti au curry et aux fruits secs | 21

proZco, aperol, eau pétillante | 14
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BIEN ACCOMPAGNE %

Gratin Dauphinois

Cocotte de legumes

Frites de LaRippe
Riz sauvage

s
\&\ LE POISSON

de'Etoile | 14

Gravlax de saumon a la betterave et avocat | 22
Poireaux mimosa a I'étouffée, éclats de noix de cajou, huile au safran | 17

Maquereau confit au whisky fumé | 23
Escargots de Bourgogne, persillade en espuma | 19

e ALITES ENCocg 71

Boeuf Bourguignon
vin rouge, carottes, oignons, lardons, champignons, purée maison | 35

Blanquette de veau
carottes, oignons, champignons, créme, bouillon, citron, riz sauvage | 38

nos mijotés sont servis dans des cocottes pour une 1 personne ou plus.

LA VIANDE

La saucisse purée Maison Chappuis, jus 4 la moutarde | 29

Beeuf tartare coupé au couteau, assaisonné selon vos goUts # | 36

Pomme de ris de veau glacée au beurre, laitue braisée, sauce vin jaune | 42

Les petites douceurs...
Parisienne de boeuf en tagliata (200g) et sauce chimichurri¥ | 44
\ed L’assiette de fromages | 13

5 Menu de la semaine . . .
M ) r Riz au lait, popcorn, caramel beurre salé | 11
Entrée / Plat 25
Plat / Dessert 25 Filets de perche meuniéres (200g), sauce tartare maison, frites a discrétion | 36
Baba aurhum | 13
ou
Entree / Plat / Dessert 29 Quenelles de brochet du lac, sauce nantua, nage d’écrevisse X | 42 .
i servi en semaine, 5 Paris Brest | 16
@ uniquement le mid. > Bar entier grillé, sauce vierge, fenouil en deux textures, olives kalamata | pour deux
K 7 gd o | g| ’80 ' P Moelleux au chocolat et boule de glace
rsonnes, n . . .
personnes, decoupe en salle meringue suisse pour 2 (10 min) | 22
LA PATE 1-2-3 boules de glace artisanale bio
Filets de perche! . i i i
4] p + Ravioles de Royans, espuma parmesan | 29 vam’lle, mangue, cannelle, meringue suisse,
1&\\ Tous les vendredls/fﬁ’ café, abricot / lavande, sorbet chocolat,
N Yo . .
(W~ IR P, citron, framboise | 4.5-9-13.50
~Q.7° ’
LE VEGETAL
Poélée de soja texturé, sauce satay, pleurotes de panicaut | 31
C\W’_G/D@ o O—Mm  —n LES BOISSONS AL ——L @G\ — -~
APERITIFS MINERALES &SOFTS DIGESTIFES BIERES
gFO————— RE e _
i VINAU VER 1DL G§< Prosecco........cccocevvuevvennnn. 8 Henniez Bleue 50 cl............... 5.8  AbricotMorand............... 13 Cap'Taine Mousse
s 5 K, 7.5 Henniez Bleue 75 Cl................... 7 PruneMorand................. 13 Blonde / Blanche
Blanc Rouge Kir Prosecco........cccccoc..... 10 HenniezVerte50cl............... 5.8  Williamine Morand.......... 13
Pinot Blanc, Cave des Ruaz, Vinzel, Gamaret, Le Relais Rouge, Domaine Z KirRoyal........cccocoovirnnn. 16.5 Henniez Verte 75¢l.......c.......... 7 VieillePoire....ccccceen....
2023 52 |ins 2022 ’ 6 Cidre Mr. Yellow............ 69  Permier33Ch .o 6 Vieille Prune
Assemblage, Cuisine en Famille, Pinot’Noir, Freres Dutruy, Founex Martini Rouge S.P’. Bit‘;er ROuge 10Ch. . 6  Vieil Abricot
Vallée dURNONE, 2022. ..o 8.5 2023 6.9 Martini Blanc.... ThefroidCitron 35¢l.......... >8 Guinness Brune 33cl........8
Sauyignon, Domaine Delobel, Vallée de Syrah /Grenache, Domaine Ricard 4cl.......... . Thé Froid Péche 33 cl............ 58 Biere des Amis (sans
laLoire, 2023........oocooooooree 58  Demacueillette, Languedoc- Fernet Branca................ 55 Jus de Pomme 30l............ 58 alcool) 33Cl......oo... 6.8
; SUZE..ooiiee 8 ViviCola33Cl......occoocciice 6
i Roussillon, 2019........coooiiiiiiiie 5.9 Vivi Cola 26ro 33 ol 6 , ,
Rosé Cabernet Franc, Rocheville Le Page, POOROUGE....c oo 8 Sli\rlml | 33 rl 5 8 CAFES & THES
Pink Legend, Gregory Bubloz, Domaine Vallée de la Loire, 2023..........c.cccc..... 6.5 Blapk LabeL 14 S rf <o c+ """ /G """"" / ' )
de la Diligence, LuUins, 2025.............. 55  Grenache, Syrah, Mourvédre, Cuisine Chivas 12anS................. 16 Bf[tweg’gels onic /Ginger . RISUETIO. o 5.9
en Famille, Vallée du Rhone 2022....5.5 Macallgn12 aNS..oveenn. 24 itter 20CH....coviiiiiii .
Champagne Ballantines....... .1 Pomalo 30 Cl.......ovvviiis 6
pag ) Jameson.........ccoeeie. 12 Jusd'orange 2dl.................... 59 GrandMarnier................ 9  Renverse........ 52
Assemblage, Chapuy Terroir, JackDanielS....oo 13 Nectar d’'ananas 2dl.............. 5.9 VodkaAbsolut................. 10 Cappuccino.........ccccc.couuv... 6
? 2023, 14.5 §  Hendricks Gin................ 16 JusdeTomate2dl................ 59 Belvedere.......ooo... 14 ThENOIf....oooceveeeeerere. 42
S So0®  ZBCAPA. 16 TheVert ..o, 4.2
Diplomatico..........c.ccc..... 16 Infusion Verveine........... 4.2

Origines poissons: brochet et écrevisse: CH, Bar: FR | Origine viande: porc : CH, boeuf et veau : CH ou zone franche | Origine pain: Maison Brega, Gingins, Suisse | Prix affichés TVA 8.1% incluse

Midi (Mardi - Samedi) : 11h30 - 14hoo Soir (Mardi - Samedi) : 18hoo - 23hoo Brunch (Dimanche): 11hoo - 15hoo
En cas d'allergies ou d'intolérances, demandez conseil a notre équipe




