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| Depuis 1710, notre établissement est le refuge des Qo

¢ bons vivants, un lieu oil l'on se retrouve pour discuter, p
BRUNCH E savourer de bons plats et lever son verre a La Rippe.
Tous les dimanches Avec notre Chef Michael Pihet, nous allions tradition

Buffet &4 38.- et ceufs & la carte plats simples mais gourmands, inspirés des recettes
suisses et francaises. Laissez-vous tenter par les
spécialités en cocotte, des plats mijotés qui évoquent
les festins d’autrefois, pour un véritable retour aux

hors boisson

11h-15n % et modernité avec une cuisine qui va a l'essentiel : des %
’
Wege de l é&‘oa&

> LIEU D’EPICURIEN DEPUIS 1710
(@C‘/B 8o  saveurs authentiques et faites maison. £
La Rippe
(5 CHASSEL o e
POUR COMMENCER LA ces0 N
P4té en crolte de chasse, pistaches, abricots, pickles de raisins | 23 Poireau bralé, bouillon dashi, confit de jaune d’oeuf et bonite sechée,

algue nori, chips tapioca | 21
CEuf parfait a la fagon meurette, réduction jus de veau a la créme de cassis,

Domaine de la Diligence Z, lard paysan |19 Tarte tatin de fenouil, saladine, vinaigrette a I'nuile de noix (v) |19
Luins, 2023 | 4
1dl Terrine de chasse, noisettes du Piémont, oignons fumés, pickles de chou | 19
OﬁOUETTE/

\)@C‘AUTES EN COCOTTE

Boeuf Bourguignon
vin rouge, carottes, oignons, lardons, champignons, purée maison | 39

Un nouveau chariot & Blanquette de veau
fromage | Une sélection carottes, oignons, champignons, créme, bouillon, citron, riz sauvage | 42
sincere, genereuse et
pleine de caractére.
% LA CHASSE EN COCOTTE %
Y~ D Civet de sanglier

TOUS NOS PLATS marrons au cointreau, lard paysan, purée de courge | 36

DE VIANDE DE CHASSE
SONT BIEN ACCOMPAGNES... nos mijotés sont servis dans des cocottes pour une personne ou plus.

Chourouge
Spétzli maison

Poire a Botzi pochée * LA CHASSE *

Marrons au cointreau Noix de cerf, sauce chasse légérement fumée, accompagnements de chasse | 38 Les petltes douceurs...

Confiture d'airelles Chariot de fromages | 16

Selle de chevreuil, sauce grand veneur, accompagnements de chasse | 48

o Doy Y
C el D _ I R Tartelettes vermicelles de marrons, ganache
La chasse au champignon portobello, céleri, poire, mare (v) | 36 vanille, insert figue | 14

SO SO e DE LA VIANDE Paris-Brest | 16

4 \S;

ff Menu de la semaine ﬁ, Parmentier de joue de boeuf, jus vinrouge | 38 Crépe Suzette flambée au Grand Marnier
Entrée / Plat 25 (préparationen salle) | 18
Plat / Dessert 25

ou LE POISSON Moelleux au chocolat et boules de glace

Entrée / Plat / Dessert 29 vanille pour 2 personnes(10 min) | 22

servien semaine,
uniguement le midi.

Pavé de bar, caviar de truite, pousses d’épinards, écraseé de pommes de terre | 38

Boule de glace artisanale bio

Quenelles de brochet du lac, sauce nantua, nage d'écrevisse | 42 vanille, mangue, cannelle, meringue suisse,
cafe, abricot / lavande, pistache, fraise, sorbet

LA PATE chocolat, citron, framboise | 4.5

&
s

s Coquillettes des sales gosses, jambon a 'os, tapenade de truffe et gruyere | 34
l Filets de perche! 9 g J p gruyére |

&&/m Tous les vendredisﬁ
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Notre carte de chasse est disponible du 1er octobre au 30 novembre

N
P\U& ‘V'—*'“\’QNQ/"‘—"JJ’(Q
APERITIFS ~ MINERALES &SOFTS  DIGESTIFS BIERES
NS D
j(?? D VIN AU VERRE1DL e G% PrOSECCO.. .o 8 Henn?ez Bleue50cl.............. 5.8  Abricot Morand............. 13 Cap'Taine Mousse
§ ORI 7.5 Henn!ez Bleue 75Cl...cccccvvnee. 7 PruneMorand................. 13 Blonde / Blanche
Blanc Rouge Kir Prosecco...................... 10 Henniez Verte 50 cl............... 5.8  Williamine Morand.......... 13
Pinot Blanc, Cave des Ruaz, Vinzel, Gamaret, Le Relais Rouge, Domaine Z, Kir Royal.....cccccocvvercinne. 16.5 HenhieZ Verte75¢Cl..ccrnnnnn. 7 Vieille Poire.....ccccouvn.
2023 6.5 LUINS, 2022 6 Cidre Mr. Yellow............. 6.9 Perrler 33Chis -6 VieillePrune..........c........
Sauvignon, Fagot, Vendée................. 6.5 Syrah /Grenache, Domaine Martini Rouge...... S'P,' Bltt.er Rouge 10Ch.cnne 6  Vieil Abricot ..........
Dernacueillette, Languedoc- Martini Blanc.... Th? Fro?d C[tron 35 €l 58  Chartreuse Verte Guinness Brune 33cl......... 8
Rosé Roussillon, 2019...........ccoooorivvveerereee.. 6.5 Ricard 4cl......... : The Froid Peche 33 cl.......... 58  Moitié-Moitié....... Biere des Amis (sans
Pink Legend, Gregory Bubloz, Domaine  Cabernet Franc, Rocheville Le Page, Fernet Branca............ SUS de FOMME 50 Cl...woe.. 98 alcool) 33Cl....oovvvvvveeenn... 6.8
de la Diligence, Luins, 2025.............. 55  ValléedelaLoire, 2023............... 6.5 SUZ..oovvvvne VIVICOIBSS L 6 ) ;
Grenache, Syrah, Mourvédre, Cuisine PortoRouge..........ccccceeeue. V!VI Colazero33cl....cccccooeee. 6 CAFES & THES
; . A Black Label..........c.ccccc..ee. Sinalco 30 Cl.....cccooviiiiiiies 5.8
Champagne en Famille, Vallee du Rhéne 2022.....6.5 Chi Sch Tonic/ Gi ; )
] Pinot Noir, Fréres Dutruy, Founex ivas12ans... C weppes Tonic / Ginger Ristretto........cccccoeen 3.9
Chapuy Terroir, 2023.............c.e. 145 2023 6.9 Macallan12ans............... Bitter 20CL........ccccooverrvvvviis 55 Espresso...
e DB . )z Ballantines. Pomalo 30 al 5 Cafo.
S 50 JameSON...ns 12 Jusdorange2dl................. 5.9 RENVEISE. ..o
Jack Daniels.........ccoo....... 13 Nectar d’ananas 2dl.............. 5.9  VodkaAbsolut................. CappuCCINO. ..o 6
Hendricks Gin................... 16 Jusde Tomate 2dl................. 59 Belvedere....................... 14 ThENOIM i 4.2
ZaCapa........cccccucueverninin. 16 ThéVert.....oovenn. 4.2
Diplomatico............cc.c..... 16 Infusion Verveine........... 4.2

Origines poissons: brochet et écrevisse: CHou FR, Bar: FR | Origine viande: chasse: CH ou FR, boeuf et veau : CH ou zone franche | Origine pain: Maison Brega, Gingins, Suisse | Prix affichés TVA 8.1% incluse
Midi (Mardi - Samedi) : 11h30 - 14hoo Soir (Mardi - Samedi) : 18hoo - 23hoo Brunch (Dimanche): 11hoo - 15hoo
En cas d'allergies ou d'intolérances, demandez conseil & notre equipe



